
 
Abteilungsprofil 

Abteilung Geest- Cooking 

Profil  Technik   Gesundheit und Soziales   Wirtschaft 

Mitarbeiterzahl 10 

Raum/Arbeitsort(e) Schulküche 

Abteilungsleiter:In Dörte Wellm 

Kontakt (E-Mail) doerte.wellm@geestnetz.de 

Das macht die Abteilung 
Wir bereiten ein Mittagessen für Senioren zu. Außerdem stellen wir 
Snacks für den Pausenverkauf her. Für besondere Anlässe backen wir 
Kuchen.  

Folgende Produkte werden 
verkauft/ 
folgende Dienstleistungen 
werden erbracht 

Mittagessen, Snacks, Kuchen 

Diese Fähigkeiten und 
Kenntnisse werden 
erwartet 

- Freude an der Verarbeitung von Lebensmitteln 
- Gute Teamfähigkeit 
- Freundliches Auftreten 
- Belastbarkeit in Stresssituationen 

Darauf kommt es bei der 
Arbeit an 

In erster Linie ist eine gute Teamfähigkeit sehr wichtig, damit die 
Aufgaben zeitlich geschafft werden können.  

Das kannst Du lernen 

Lebensmittel geschmacklich gut verarbeiten und garniert servieren. 
Ernährungsgrundlagen. 
Hygienebestimmungen richtig umsetzen. 
Planung und Kalkulation von Produkten. 
Umgang mit Gästen. 

Das macht die Arbeit in der 
Abteilung 
besonders/speziell 

Die Arbeit in dieser Abteilung ist sehr abwechslungsreich und umfasst 
unterschiedliche Aufgabenbereiche. Von der Planung, Kalkulation, und 
Einkauf bis zur Produktion, Anbieten, Service und Hygiene. 

Das muss unbedingt noch 
erwähnt werden 

Voraussetzung für die in Arbeit dieser Abteilung ist ein 
Gesundheitszeugnis. Das wird vor Beginn der Arbeit organisiert. 
In Zukunft wollen wir Konfitüre und Dips produzieren und anbieten. 

für folgende 
Berufe/Berufsfelder ist 
eine Mitarbeit in dieser 
Abteilung sinnvoll 

Hauswirtschaft, Koch,  Restaurantfachmann/frau 



 

Dieses Bild/diese Bilder 
beschreibt/beschreiben 
die Arbeit in der Abteilung 
besonders gut 

 

 


